(]
Scolarest

LUNDI

8d

ENTREE DU JOUR Concombre Bio bulgare

PLAT DU JOUR

Saucisse de Francfort
Saucisse de volaille

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

|
[
[
[
[
[
[
Lentilles aux oignons h
[
[
[
[
[
[

LAITAGE DU JOUR

S
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE M d ERMONT

>~

Semaine du 05 au 09 Mai 2025

VENDREDI

------- I Tortellonis Bio a la provengale | ‘—----T--T--T--om—oo——————

[ I
[ I
[ I
DESSERT DU JOUR Ananas frais P Tarte aux poires i Velouté fruits
od gy
[ Il
Y |
------ T e |
Pain & beurre : | Pain | : Madeleine | Galette aux céréales |
[ I | |
N [ [ 1 1
GOUTERS Yaourt sucré o Fromage fondu I Petit suisse sucré | Pate de fruit |
[ I | |
[ I | |
Jus d'orange b Compote I Banane | Jus d'ananas |
. . . . . > . . f@* o
m Agriculture Biologique (‘ i Produit de saison QQ} CEufs Plein Air },@f Viande bovine francaise Péche responsable -V Appellation Origine Protégée
e i sqétari P ’ Indication Géographique Protégé i ) “%x®  Haute valeur environnementale
\K@j/ Viande de porc francais Plat végétarien u@.‘ Label rouge s (1GP) Produit local q%; (HVE)
Recette du chef @ Région ultrapériphérique @ Volaille frangaise ("-&C}* Appellation d'origine Controlée CE2 Certification ﬁir:/\gra(;ngementale de



(1)
Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR

= LE MENU DE LA SEMAINE _
=

Semaine du 12 au 16 Mai 2025

MERCREDI

JEUDI

LY |

Salade coleslaw

Ecrasé de légumes et lentilles

©

PLAT DU JOUR Cordon bleu ] Couscous poulet Sauté de beeuf sauce curry
facon cottage pie
Légumes couscous
LEGUMES . ) )
et
D'ACCOMPAGNEMENT Petits pois carottes Salade verte Boulgour Bio
Semoule Bio

VILLE M d ERMONT

VENDREDI

Ad

Concombres Bio vinaigrette

LAITAGE DU JOUR

Petit suisse aromatisé Bio

Yaourt Bio fermier

Tomme blanche

Fromage a tartiner

Y )

I

\av ) LY | i

DESSERT DU JOUR Glace Banane au chocolat Fraises et sucre Moelleux chocolat |

I

I

|

|

T T T T T T T T T T T T T T T T i I

Pain | Pain & confiture | Croissant Fourré fraise |

| | |

~ | | |
GOUTERS Fromage fondu | Yaourt sucré | Petit suisse aromatisé Fromage blanc sucré |

| | |

Compote i Banane i Orange Jus de pomme i

&R

E Agriculture Biologique 6 a‘ Produit de saison CEufs Plein Air )'?;,-:/ Viande bovine frangaise Péche responsable =
w5 7@ Indication Géographique Protégé T ey
. . PR » " i 82

\*!@/ Viande de porc frangais Plat végétarien @:;@ Label rouge sfe%} (IGP) 9 Produit local \‘%&,f
e Recette du chef Région ultrapériphérique s/ Volaille francaise WA Appellation d'origine Controlée CE2

o

Sl

Madeleine chocolat

Lait

Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)

Certification environnementale de
niveau 2



~

&> = LE MENU DE LA SEMAINE _ VILLE M d ERMONT
AN

Semaine du 19 au 23 Mai 2025

()
Scolarest

MERCREDI JEUDI VENDREDI

LUNDI

ENTREE DU JOUR

1
1
1
Salade grecque i
(concombre, féta) i

1

1

Sauté de porc sauce charcutiére

I
I
I
I
!
PLAT DU JOUR [ . - 2
| Sauté de dinde sauce charcutiére
I
I
I
I
I
1

Haricots verts Bio

D'ACCOMPAGNEMENT

I
I
|
LEGUMES i et
|
] Pommes de terre Bio
I

[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
H et I Salade verte Bio i BIé Bio aux petits légumes h Riz Bio |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |
[ [ | 11 [ |

LAITAGE DU JOUR

I

|

| Fromage a tartiner ail et fines
] herbes

I
I

I

]

! p
DESSERT DU JOUR i Abricot éi

I

I

]

________________________ e L e
Pain & beurre P Pain i Petits beurre i Pain au lait P Sablé chocolat |
[ I 1 [ |
[ I 1 [ |
GOUTERS Yaourt aromatisé o Fromage fondu o Petit suisse sucré " Lait b Yaourt & boire |
[ I 1 [ |
[ I 1 [ |
Compote o Orange o Jus de raisin i Banane . Pomme |
' ey -
Agriculture Biologique éi Produit de saison CEufs Plein Air }zi_-:,f Viande bovine frangaise Péche responsable § g Appellation Origine Protégée
,\%;?/ Viande de porc francais Plat végétarien @ :@' Label rouge g@ Indication Géographique Protégé @ Produit local 5’:‘"&‘ Haute valeur environnementale
= p G g L ;‘ [¢] \. V. “GP) %§§ (HVE)

- g > . . (AC‘! . L . Certification environnementale de
= Recette du chef \4,:.,-// Région ultrapériphérique g Volaille francaise o/ Appellation d'origine Controlée CE2 niveau 2



(5]
Scolarest

ENTREE DU JOUR

LUNDI

5, @
PLAT DU JOUR Sauté de beeuf sauce forestiere
Carottes Bio
LEGUMES et
D'ACCOMPAGNEMENT =

Pommes vapeur Bio

LAITAGE DU JOUR

Coulommiers

DESSERT DU JOUR Chou vanille
Galette céréales
GOUTERS Petit suisse aromatisé

Orange

8 Agriculture Biologique

?& i Produit de saison

-
#x/  Viande de porc francais Plat végétarien

Recette du chef

Région ultrapériphérique

= LE MENU DE LA SEMAINE _
<

Semaine du 26 au 30 Mai 2025

| |
| |
| |
| |
i Taboulé i
| |
| |
| |

| |
| |
| |
| |
| Salade verte Bio |
| |
| |
| |
| |

Pain & confiture

Banane

| |
| |
| |
| |
| Fromage blanc sucré |
| |
| |
| |
| |

@ CEufs Plein Air fni
e (" ==

/ Viande bovine francaise

&i@ Label rouge
&; Volaille frangaise

MERCREDI

Filet de lieu sauce ciboulette

Brocolis

et

Riz

Petit suisse aromatisé Bio

Fraises & sucre

5d

Madeleine
Jus d'orange

Pomme

Indication Géographique Protégé

(IGP)

-&C - Appellation d'origine Controlée

VILLEC= d ERMONT

JEUDI

VENDREDI

e

Péche responsable Appellation Origine Protégée

Ly
@® @
- S

;éfﬁ Haute valeur environnementale
s

P
9 Produit local (HVE)

Certification environnementale de

CE2 niveau 2



)
Scolarest

ENTREE DU JOUR

LUNDI

9 1%

PLAT DU JOUR Estouffade de beoeuf au paprika
Haricots verts
LEGUMES et
D'ACCOMPAGNEMENT
Flageolets

LAITAGE DU JOUR

Camembert Bio

E
\/

Agriculture Biologique

DESSERT DU JOUR Nectarine 6 “
Pain & confiture
GOUTERS Peitt suisse aromatisé

Compote

%&g‘ Produit de saison

-
\H@jf Viande de porc francais Plat végétarien

Recette du chef

Région ultrapériphérique
\ 6 y g peripheriq

>
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Semaine du 02 au 06 Juin 2025

MADI

MERCREDI

JEUDI

| |
| |
i @ e i’%
| S R
| Chili sin carné | Filet de poulet sauce curry Blanquette de veau
| |
| |
| |
| |
A !
] ] Julienne de légumes Bio m
| B B
| Riz Bio | et Pommes vapeur Bio
| |
| |
| | Blé Bio |5
e i
| |
| |
| Petit suisse aromatisé | Emmental Mimolette
! !
| |
i
| |
| |
I Tarte Normande I Pasteque Glace
| |
o T i
: Pain : Croissant Fourré chocolat
| |
| Fromage a tartiner | Yaourt sucré Fromage blanc sucré
| |
| |
| Orange | Jus d'ananas Pomme
g I
CEufs Plein Air \‘,@% / Viande bovine frangaise Péche responsable

(&)

Q‘{@ Label rouge
@ Volaille frangaise

Indication Géographique Protégé
(IGP)

Appellation d'origine Controlée

P
9 Produit local

VILLE(= d ERMONT

VENDREDI

1 |
1 I
1 I
I I
I I
I I
I I
| Filet de colin meuniére |
I I
I I
I I
I I
I I
I I

m Courgettes Bio

Torsades Bio H

I I
I I
I I
I I
I I
I I
I et I
I I
I I
I I
I I
I I

Madeleine

| I
| I
| I
| I
| Barre chocolat i
| I
| I
| I
| I

Y
%‘f Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)

Certification environnementale de
niveau 2



(o50]
Scolarest
PROXIMITE

ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

LEGUMES
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GOUTERS

Agriculture Biologique

LUNDI

,‘ 3‘ Produit de saison

-

\Kﬁ/ Viande de porc francais @ Plat végétarien
Recette du chef

Région ultrapériphérique

X
~ LE MENU DE LA SEMAINE _
>

Semaine du 09 au 13 Juin 2025
MARDI

Raviolis de légumes

Fourré fraise

I
I
I
i
Yaourt sucré !
I
I
I
[}

MERCREDI

Tomates vinaigrette

8d

Inca ensalada

(salade de carottes, mais, quinoa

et oignon rouge)

Q ‘ﬁ/

=]

Sauté de boeuf au jus

\ =

Poulet a la péruvienne

Poelée de légumes Bio

et

Pommes vapeur Bio

Frijoles peruanos
(haricots blancs a la tomate)

Liégeois vanille

Salade de fruits exotiques

Pain

Fromage a tartiner

Pain & barre de chocolat

Petit suisse sucré

Pomme

Orange Jus d'ananas
CEufs Plein Air \i@{ / Viande bovine frangaise

'@.‘.@ Label rouge -

%t Indication Géographique Protégé
(IGP)

gﬁ; Volaille frangaise (_,_&C} Appellation d'origine Controlée

Péche responsable

P
9 Produit local

CE2

VILLE M d ERMONT

VENDREDI

Filet de lieu sauce citron

Brunoise de légumes

et

Macaroni

Sablé chocolat

Banane

| I
| I
| I
| |
! Yaourt a boire !
| |
| I
I ]

&
Y Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)

Certification environnementale de
niveau 2



X
X ~ LE MENU DE LA SEMAINE ,
00 = VILLE(= d ERMONT

Semaine du 16 au 20 Juin 2025

(o]
Scolarest

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

LY}

Salade de perles légumiere Tomates vinaigrette

(perles, surimi, mais)

I ]
| |
| |
| |
ENTREE DU JOUR ! Taboulé !
| |
| |
| |

©

| | | ]
| | | ]
| | | ]
| | | ]
I I I 1
I I I 1
I I I 1
PLAT DU JOUR Sauté de dinde au thym | Pizza au fromage | Sauté de beeuf sauce pizzaiolo Bolognaise | Filet de colin sauce curry |
I I I 1
I I I 1
I I I 1
I I I 1
I I I 1
I I I 1
I I I 1

= o 9 2%

Pommes vapeur

i Tttt i P TTTTTTTTTTTTTTTTTTS

Carottes i = i i |

LEGUMES i i i i

et ) . A . . Az a )

D'ACCOMPAGNEMENT ! Salade verte Bio ! Purée de brocolis Bio Coquillettes Bio + rapé a part ! Riz :
| | | |

| | I I

| | I I

LAITAGE DU JOUR Yaourt Bio sucré
@
I i I i
! ! | 'Y B
DESSERT DU JOUR Tarte abricot ! 6 i Péche ! Velouté aux fruits Glace : Melon !
| | | |
e I N d
o T i . a
Pain : Brioche : Pain & beurre Pain & confiture : Petits beurre :
| | | I
GOUTERS Fromage a tartiner | Yaourt aromatisé | Fromage blanc sucré Petit suisse sucré | Lait i
| | | I
| | | I
Compote | Banane | Jus d'orange Abricot | Pomme |
S I R -
Agriculture Biologique - Produit de saison CEufs Plein Air )@-,:/ Viande bovine frangaise Péche responsable -y Appellation Origine Protégée
R : Ao h s’@‘a Indication Géographique Protégé it . Haute valeur environnementale
\“@jf Viande de porc frangais Plat végétarien Q‘{@ Label rouge Y. (IGP) 9 Produit local (HVE)

¥

Certification environnementale de
niveau 2

Recette du chef \,i,,-// Région ultrapériphérique @ Volaille frangaise (_-&C,’ Appellation d'origine Controlée CE2



(o]
Scolarest

LUNDI

ENTREE DU JOUR

e

—_

Saucisse de Francfort*

PLAT DU JOUR A f

Saucisse de volaille
RECUMES Pommes noisettes
D'ACCOMPAGNEMENT

LAITAGE DU JOUR

Petit suisse aromatisé Bio

DESSERT DU JOUR

8 a\ Nectarine

GOUTERS

Pain
Fromage fondu

Compote

Agriculture Biologique

& ‘ Produit de saison

-
\H@/ Viande de porc francais Plat végétarien

Recette du chef

<-4
S

Région ultrapériphérique

X
~ LE MENU D

E LA SEMAINE _
A\

Semaine du 23 au 27 Juin 2025

Tortellonis mozzarella Bio sauce
Napolitane

Pain & confiture
Yaourt aromatisé

Orange

Q‘{@ Label rouge

&m} Volaille francaise {-&C /

CEufs Plein Air h=14

MERCREDI

JEUDI

Filet de poulet sauce basquaise

Cordon bleu

Brunoise de légumes Bio

Haricots verts Bio

E et m et m
Riz Bio m Farfalles Bio
Gouda
| Q
|
! Mousse chocolat & i Pasteque
|
|
|
Pain & barre de chocolat Madeleine

|
|
|
|
i Fromage blanc sucré
|
|
|
|

Banane

Petit suisse aromatisé

Jus d'orange

Viande bovine frangaise

Indication Géographique Protégé
(IGP)

¥

Appellation d'origine Controlée

Péche responsable

P
9 Produit local

CE2

VILLE(= d ERMONT

VENDREDI

| ]
| ]
| ]
| ]
I 1
I 1
| Brandade de poisson |
| (purée Bio) |
i |
I 1
I 1
I 1
I 1

I 1
I 1
I 1
I 1
I 1
I 1
] Salade verte I
I 1
I 1
I 1
I 1
I 1

Galette aux céréales

| I
| I
| I
| I
| Yaourt & boire i
i |
| I
| I

Pomme
R -
o
- SR
-y Appellation Origine Protégée

Haute valeur environnementale
(HVE)

Certification environnementale de
niveau 2



X
X ~ LE MENU DE LA SEMAINE ,
00 = VILLE(= d ERMONT

Semaine du 30 Juin au 04 Juillet 2025

(o]
Scolarest

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Ad

ENTREE DU JOUR Carottes rapées Bio vinaigrette
| TN | !

5 i -
Ta/ 9 | . 1 Te )4 | i
| | | |
PLAT DU JOUR Sauté de beeuf jus aux herbes | Croc au fromage | Lasagnes Roti de dinde & la provengale | Bolognaise de thon |
| | | |
| | I I
| | I I
| | I I
| | I I
R ! R |
b !
: Ratatouille : H : :
LEGUMES | " | | B i
. e . . . )
D'ACCOMPAGNEMENT Carottes cuisinées ! ! Salade verte Purée de Iégumes Bio ! Torsades Bio :
| | I I
| Boulgour | | |
e | e J
| T T T T T T T T 5 |
| I I
H 1 1 1
| I I
LAITAGE DU JOUR Camembert Bio | Fromage a tartiner Yaourt sucré i Brie |
| | |
| I I
R | I___________________________I
G T T i N
| i s sd | |
DESSERT DU JOUR Flan chocolat ! Pasteque ! Abricot Nectarine : Velouté aux fruits !
| | | |
e ! N d
o T T i O T T a
Pain & beurre : Génoise fraise : Brioche Pain I Madeleine :
| | 1 I
GOUTERS Yaourt sucré | Petit suisse aromatisé | Lait nature Fromage fondu | Lait |
| | 1 I
| | 1 I
Orange | Abricot | Compote Jus de pomme | Banane |
S | e -
griculture Biologique { roduit de saison 3 ufs Plein Air fird iande bovine frangaise éche responsable S ppellation Origine Protégée
Al Iture Biol Produit d = CEufs Plein Al E/ Viande b f Péch bl b Appellation O Prot
R : Ao h f@‘ Indication Géographique Protégé it . Haute valeur environnementale
\“@/ Viande de porc frangais Plat végétarien ﬁ“;@ Label rouge Y (IGP) 9 Produit local (HVE)

Recette du chef @ . Région ultrapériphérique @ Volaille frangaise ({-&CE Appellation d'origine Controlée CE2 Certification ﬁirx;c;ngementale de



